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Le poisson frais arrive à quai  
En 24 h le poisson frais doit arriver sur l’étal du poissonnier ou dans la cuisine du 
restaurateur. Les images retracent le parcours du poisson lorsqu’il arrive à quai. 
Retrouver et relier  le texte correspondant.   
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

N°….. : Préparation des colis 
Après avoir acheté des lots de 
poissons à la criée, les mareyeurs 
préparent les colis de leurs clients 
 

N°….. : Le transport 
Le poisson est transporté dans des 
caisses de glace par camion 
réfrigéré entre 0° et 3°c jusqu’au 
supermarché, restaurant, poissonnier 
qui l’a commandé  
 

N° ….. : Le déchargement 
La pêche du jour est déchargée au 
port par les marins pêcheurs à 
l’arrivée du chalutier 
 

N° ….. : La vente à la criée 
A la Criée les mareyeurs achètent 
des lots de poissons (caisses) en 
fonction des commandes de leurs 
clients (supermarchés, restaurants, 
poissonniers…) 
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